
KW 36
2026 Mittagessen

Zucchetticremesuppe

Montag Kalbsragout 
31. Aug 2026 an Rotweinsauce

mit Polenta und Blumenkohl

Basler Mehlsuppe

Dienstag Trutenschnitzel mit
01. Sep 2026 Tomatenspaghetti  

Reibkäse

Randenschaumcremesuppe

Mittwoch Siedfleisch mit 
02. Sep 2026 Meerrettichsauce

Dampfkartoffeln und grüne Bohnen

Gemüsecremesuppe

Donnerstag Hirschgeschnetzeltes
03. Sep 2026 an Marsalasauce

mit Spätzli und Rotkraut

Limonecremesuppe

Freitag Fischknuschperli (EU)
04. Sep 2026 mit Mayonnaise

Gersotto und Blattspinat

Broccolicremesuppe

Samstag Rindsschmorbraten
05. Sep 2026 an Bratensauce 

mit Kartoffelstock, Erbsli und Rüebli

Bouillon mit Fideli

Sonntag Kalbsfleischkäse
06. Sep 2026 an Rotweinsauce mit 

Safranrisotto und Ofentomaten

Wochenhit frisches Gemüse an

Currysauce und Basmatireis

mit reifen Früchten
Brötli

Greyerzer Käsechüechli
mit Gurken und Rüeblisalat

Spaghetti Bolognese
mit Rindfleisch
und Reibkäse

Abendessen

Tomaten-Mozzarella
mit Basilikum

und Brötli

Cannaloni
Spinat-Ricottafüllung

an Rahmsauce

Hausgemachte Apfelwähe

Birchermüesli	

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Produkten und Gerichten. Sofern 

nicht anders deklariert, verwenden wir nur CH-Fleisch und Geflügel. Fisch: Herkunftsland, Zucht oder Fanggebiet. 

Schweinefleisch wird mit * gekennzeichnet.Brot Känzig und Romer Gipfeli Fredys Backwaren

mit oder ohne Schlagrahm

Belegte Brötli mit
Spargeln, Eitartar

und Schinken

Hörnliauflauf mit Gemüse
und Reibkäse


